BOOTHUYS

SUGGLESTIES

VOORGERECHTEN

Velouté van asperges

Gyoza krab-beenmerg, jus van langoustine, zeekraal
Ravioli met artisjok en guanciale, zafferano crema
Belgische asperges AA, Vlaamse wijze

Belgische asperges AA, Italiaanse kruidenham, hollandaise

Belgische asperges AA, gerookte zalm, mousseline
*(HG asperges zijn 6 stuks en wordt geserveerd met krieltjes)

———

HOOFDGERECHTEN

Gestoomde lenghaas, couscous van bloemkool
kruidenpuree & zachte Hollandaise

Kroon van Duroc varken
krokante groenten, Anna-aardappel, jus met graanmosterd en dragon

Cote a l'os ribkant “21d gerijpt” Holstein

witloofsla ( per 2 pers.)

*Aardappelgerecht inbegrepen
Sauzen: champignon, peper, béarnaise, vleesjus €3

DESSERT

Kaasbordje van Kaasmeester “Lourdon” €18

LUNCHMENU- WEEKDAGEN

Voorgerecht - Hoofdgerecht - Koffie/thee
e !

SUGGESTIEWIJNEN

= ; €7,5Glas / € 37 Fles

Jan White - Zevenwacht / Zuid-Afrika / Chardonnay-Viognier

€12

€ 20

€22
VG /HG
€22 /€35
€23 /€38

€24 /€39

€ 34

€.36

€49 p/p

— Jan Red - Zevenwacht / Zuid-Afrika / Mourvédre-Grenache-Syrah

— f €75 Glas / € 37 Fles
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