BOOTHUYS
SUGGESTIES

VOORGERECHTEN

Tataki van zalm met wakamé, edamame, wasabicreme en sojagel F:25

Kort gebakken St-Jacobsvrucht €y
zeekraal, geroosterde bloemkool, pancetta, espuma van parmezaan

Mosselkroketten, tomatensla (2 st.) €22

Tomaat-Noordzeegarnaal, kropsla €24 /€39
1 stuk / 2 stuks

—

HOOFDGERECHTEN
Zeeuwse mosselen “Natuur” 555
Zeeuwse mosselen “Lookroom” €35
Zeeuwse mosselen “Witte wijn” € 36
Zeeuwse mosselen “Boothuys” £.37

thaise curry, room, sambal, tomaat

Wilde eendenborstfilet €38
saus van Rodenbach fruitage “kriek”, wortel-gemberpuree

Tournedos van lotte €39
rookspek, prei, witte wijnsaus

Cote a I'os 21d gerijpt “Holstein” 1.1kg €57p/p

witloofsla (per 2 pers.)
*Aardappelgerecht inbegrepen
Sauzen: champignon, peper, béarnaise, vleesjus €3

~—~—

SUGGESTIEWIINEN

Wit: Jan - Zevenwacht / Zuid-Afrika / Chardonnay-Viognier

!

g €7,5Glas /€ 37 Fles

75; Rosé: L'Ilot Gris Des Sables De Camargue / Languedoc / 100% Grenache

7"’""“"“ ' €75 Glas / € 37 Fles
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