FINGERFOOD

Il

Jamon Ibérico Bellota, schiacciata romana € 28,00
Gyoza van pekingeend, hoisindressing 6 stuks € 19,00
Homemade kibbelingen, verse tartaar € 20,00
Chicken nems, sweet chili lime 7 stuks €17,00
~f Camembert uit de oven, look, honing, lavendel € 22,00
Thai red curry kroket, limoendressing 5 stuks € 18,00
Taco van zalm, wasabimayo, limoen, sesam 2 stuks € 22,00
Traag gegaarde en gelakte ribbekes €17,00
Albondigas in een kruidige tomatensaus 6 stuks €17,00
- Bruschetta tomaat, basilicum, look, olijfolie €17,00
Bruschetta rundstartaar, truffelmayo, parmezaan € 20,00

(Extra verse truffel €16)

VOORGERECHTEN

Carpaccio lerse kogel, rucola, Grana Padano, olijfolie Lz
Kalfszwezerik, morieljessaus, beukenzwam € 31,00
€ 37,00

Irish Mér Oesters, citroen 6 stuks
1st € 12,00 / 2st € 19,00

1st € 14,00 / 2st € 23,00

- Kaaskroketten, gefrituurde peterselie
Garnaalkroketten, gefrituurde peterselie

Duo kaas- garnaalkroket, gefrituurde peterselie C 2
Huisgerookte Gravad Lax “rode biet, gin, sinaasappel” met focaccia rozemarijn L2
€29,00

Trio van ganzenlever, pecannotencrumble, kweepeergelei
VG € 21,00 / HG € 28,00

VG € 23,00 / HG € 31,00
VG € 23,00 / HG € 31,00

~f Melanzane alla parmigiano, aubergine, tomaat, basilicum
Scampi’s Antwaarpse curry “Elixir d’Anvers”
Scampi’s diabolique

HOOFDGERECHTEN

SALADES

Geitenkaas € 28,00
appel, walnoot, rode biet, pancetta, dressing van Luikse siroop
~f (Ook mogelijk zonder pancetta)

Hoevekip "Belle Flamande" € 28,00
romeinse sla, parmezaan, rode ui, croutons, ei, Caesardressing
Kort gebakken tonijn € 34,00

wakamé, sojabonen, pindanoot, radijs, sesamdressing

B

Gelieve vanaf 8 personen uw keuze te beperken tot 4 verschillende gerechten per gang.
Indien u over allergieén beschikt gelieve ons dit op voorhand te melden, de samenstelling van onze gerechten kan wijzigen.



HOOFDGERECHTEN

Il

PASTA
Glutenvrij (+ € 2)
~f Spaghetti pistache pesto met Burrata di Bufala € 28,00
(extra pancetta + € 3)
Ravioli met krab € 34,00
jonge paksoi, diavolo, kaffir limoenblad
Penne scampi diabolique, parmezaan € 32,00
~f Linguine al Tartufo €41,00

verse truffel, parmezaan, truffelboter

MEAT

Filet pur "Simmental“ 230 gram € 42,00
Filet mignon “Belgisch wit/blauw” 250 gram € 34,00
Ribeye ‘door ons geselecteerd ras’ 300 gram € 39,00
Steak tartaar “klassiek” door ons bereid € 33,00
(extra “10 gr / 30 gr Royal Belgian Caviar Osietra” + € 35 /€ 75)

Vol-au-vent van hoevekip, bladerdeeg, Parijse champignons, kalfsballetjes € 31,00
Vol-au-vent “Boothuys” kalfszwezerik, grijze garnaal, mousseline €42,00
Varkenswangen op Normandische wijze € 34,00
Gelakte spareribs met koolsla en dip € 29,00
Varkenskroon “traag gegaard”, wintergroenten, Cross & Blackwellsaus € 37,00

*Aardappelgerecht inbegrepen

Sauzen: champignon, peper, béarnaise, vieesjus € 3,00
Gemengde sla, witloofsla, tomatensla €4,00
Warme seizoensgroenten €6,00
FISH & CO

Catch of the day geserveerd met wisselend garnituur € 36,00
Paling in ’t groen € 39,00
Gebakken zeetong 500 gram € 57,00

marktslaatje, verse tartaar

CANADESE KREEFT +\-650gram
Kreeft Belle-Vue met sla, ei en cocktail €79,00

Gegrilde kreeft met Italiaanse kruidenboter, linguine en schuim van parmezaan €79,00

KIDS (tot 12 jaar)

Curryworst met frietjes en ketchup € 16,00
Homemade kibbelingen met frietjes € 20,00
Spaghetti met tomatensaus en balletjes €19,00
Kip met appelmoes en frietjes € 20,00
Kindersteak €22,00

B

L

Gelieve vanaf 8 personen uw keuze te beperken tot 4 verschillende gerechten per gang.
Indien u over allergieén beschikt gelieve ons dit op voorhand te melden, de samenstelling van onze gerechten kan wijzigen.



